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en territoire UNESCO
27 € adulte
14 € enfant
| )
Produits EUF COCOTTE TRUITE @ 8,50 € (en plat 18 €) PIECE DU BOUCHER 18 € TRIO DE FROMAGES 7€
WY  (Euf du GAEC de la Rosiére, creme, truite fumée, champignons, VBF mini 180g, frites maison, salade, sauce du moment Bleu d'Auvergne, Cantal et St Nectaire (producteurs locaux)
salade
TRUFFADE 18 € RIZ AU LAIT DE GELLES ET SON MACARON 7€
POTAGE DU MOMENT &7 8,50 € B  pommes de terre poélées, tomme de Cantal accompagnées Riz au lait fermier et macaron tonka
Potage de légumes de saison, cantal rapé et crotons de jambon d'Auvergne IGP et saucisson IGP | )
DELICE DE L'ECUREUIL 7€
@ SALADE CHAMPEIX 8,50 € EUF COCOTTE TRUITE ® 18 € Biscuit noisette, mousse noisette, insert mares
RIS Salade, lentilles blondes de Champeix, tomate,  (en plat 15 €) = 3 ceufs du GAEC de la Rosiere, creme, truite fumée,
Cantal ou bleu d'Auvergne au choix, lardons, noix champignons, salade POMPE AUX POMMES 7€
ASSIETTE CHARCUTIERE 8,50 € @ POTEE AUVEI:GNATE : e e 1 DESSERT DU JOUR 7€
Loc:\ux Jambon d'Auvergne IGP, saucisson d'Auvergne IGP. ... et sa topette de vin pour faire chabrot ! (a la demande . .
terrine campagnarde Poitrine salée, saucisson, pomme de terre, choux, carotte CREME BRULEE LIQUEUR VERVEINE 1€
TERRINE DE FOIE GRAS, PAIN D'EPICES 11¢€ MIJOTE DU JOUR 18¢€ et ittt =
ET CONFIT DU MOMENT = Selon I'humeur du Chef ' SelRliEE BeblE
Foie gras, porto, pain d'épices artisanal et confit : .
CAFE/THE/CHOCOLAT & 1 MACARON 4€
« Accessible en formule Demi-Pension, supplément de 2,50€ Eﬁggﬁ:!;ﬁi?;%ﬁ':ﬁcﬁD CONFIT 18 € Boisson au choix, macaron de la Maison Langlet
. J ' T
AFE/THE/CH LAT MACARON
@ = 15 minutes d'attente RISOTTO LENTILLES DE GUILLAUME Qﬂ 18 € Lo Aoy <18 g 94
L°°AU Lentilles blondes de Champeix, creme, fourme d'’Ambert
POISSON FRAIS 18 €
e - Poisson cuisiné selon I'hnumeur du Chef, accompagnement ﬂ/{m Wé
SR ot au choix (12 ans)
LA PLANCHE DECOUVERTE part
3 fromages, saucisson IGP, jambon cru IGP terrine ASSIETTE DE FRITES MAISON 4€
N'entre pas dans la formule Demi-Pension OU LEGUMES DU MOMENT Steak haché et frites maison
ou Truffade avec jambon blanc
ou Poisson du jour, accompagnement au choix
ou Petite potée auvergnate
34€ Dessert (glace 1 boule ou yaourt ou fruit)
1 PETIT DEJEUNER : buffet a volonté R e Paset.
1 REPAS : entrée/plat OU plat/dessert enfant 13 € ble,
22€ Tourne le set deta
e
Toutes nos viandes sont d'origine francgaise. Nos plats peuvent contenir des traces des ilya un COIOHag

14 allergénes connus. Se renseigner auprés d'un.e serveur.se. derriere - !



